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Deklaracja zgodnosci CE

Produkt

Kuchenka gazowa 5-palnikowa

Model

MOD. KPP 96 — MOD. KPP 96S - MOD.

KTPP 96

Upowazniony przedstawiciel producenta oswiadcza, ze wymienione powyzej produkty sg zgodne z
nastepujgcymi przepisami bezpieczenstwa:

- Wytyczne w sprawie niskiego napiecia 73/23/CEE

-Wytyczne w sprawie elektromagnetycznej wymiennosci 89/336/EC

- Wytyczne w sprawie sprzetu gazowego 90/396/CEE;
- Wytyczne dotyczgce maszyn 98/37/CE;
- Wytyczne w sprawie bezpieczenstwa produktéw 2001/95/CE;
- Wytyczne w sprawie ograniczenia uzywania substancji szkodliwych
w aparaturze elektrycznej i elektronicznej 2002/95/CE;
- Wytyczne w sprawie smieci produkowanych przez aparature elektryczng i

elektroniczng 2002/96/CE.

ICEI EN 60335 -1
ICEI EN 60335-2-6

CEl EN55014 -1
CEI EN 61000-3-2
CEI EN 61000-3-3]
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Podstawowe informacje

Prosimy dokfadnie przeczyta¢ informacje zawarte w niniejszej instrukcji dotyczace
waznych wskazowek bezpieczenstwa instalacji, uzytkowania i konserwacji. Instrukcje
nalezy starannie przechowywaé. Instrukcja ta obowigzuje wytgcznie w krajach,
ktérych oznaczenia znajdujg sie na obwolucie instrukcji oraz tabliczkach z danymi
technicznymi urzadzenia.

Wszelkie czynnosci instalacyjne powinien przeprowadzac¢ wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi normami. Specjalne informacje dla instalatora znajdujg sie
w uwagach przeznaczonych dla instalatoréw. Po kazdym nastawieniu Iub
podfaczeniu do innego typu gazu nalezy opieczetowaé dang aparature.

W celu prawidlowego funkcjonowania urzgadzenia nalezy zapewni¢ prawidtowg
wentylacje pomieszczenia kuchennego, w ktérym zostanie zainstalowane urzadzenie
(w tym celu instalator jest zobowigzany do przestrzegania obowigzujacych krajowych
przepiséw i ich pézniejszych zmian); tak aby do pomieszczenia dochodzita taka ilos¢
powietrza, ktéra jest konieczna do regulacji spalania i wentylacji pomieszczenia.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do systemu wentylacji odprowadzajacej spaliny,
ktére musi by¢é podtaczone do komina, kratki wentylacyjnej lub wychodzié¢
bezposrednio na zewnatrz. Jezeli nie ma mozliwosci zainstalowania okapu zezwala
sie na uzywanie wentylatora elektrycznego, ktéry bedzie zainstalowany w oknie lub
na Scianie zewnetrznej i przy doktadnym przestrzeganiu instrukcji bedzie zawsze
uruchamiany z kuchnig w celu wentylacji pomieszczenia kuchennego (instalator jest
zobowigzany do przestrzegania obowigzujacych krajowych przepisow i ich
pbézniejszych zmian.

Kuchnia ta zostata zaprojektowana do uzytkowania w pomieszczeniach
wewnetrznych budynkéw mieszkalnych do uzytku domowego i potprofesjonalnego.
Aby urzadzenie dziatato prawidtowo nalezy czysci¢ powierzchnie iskrownikéw co
najmniej raz w tygodniu. W tym celu nalezy zdja¢ palnik.

Niewtasciwe lub nieprawidlowe uzytkowanie oraz nieprzestrzeganie instrukcji instalacji
zwalnia dystrybutora z wszelkiej odpowiedzialnosci. W zwiazku z tym informacje
zawarte w punkcie 2. Ustawienie musza by¢ $cisle przestrzegane.

Tabliczka znamionowa kuchni z danymi technicznymi (przyktad)

Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi (rys.l) oraz plyta z ostrzezeniami
instalacyjnymi (rys.2) sa trwale 1 widocznie zamontowane na tylnym panelu urzadzenia.
Dodatkowa tabliczka — do wyjecia z wszystkich materialow opakowania - znajduje si¢
wewnatrz opakowania.
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Rys. 1
Tecnoseka Sd c 2000
Via Ippolito Mieve, 12/B o705
35012 Camposampiero
e Padava (ltaly) TOSBLOG
| ADJUSTED: GB; G20; 2H; 20 mbar |
Mod KP 9& Z20= 14871 lh
Senal Mumber: G25= 17276 /h
EQn: 15.6 KW E30= 113549/
Type: Z31= 11151 g9/h

AC 220-230V~ 50Hz

T-ES-GB-PT-IE-CH|ll2Ha+ Ga0-GaGH 20, 26-30'37 mbar
OE ZELLIB/P | Go0-Gon-Ga0/Ga] | 20,20, 50/50 mbar
GR TZHE+ GGG 70, 30/37 mbar
] 2E G20 20 mbar
AT-CH NZHZEF | G20-Gamed 20; S0/50 mbar
DH-SE-FI EZHIEF | G20-GameH 70; 30730 mbar
BE-FR IZE+3+ G0 GIE-GI0NGT | 20035, 28537 mbar
ML Z2L3BP GS-GINGH 23, 30030 mbar
NO [3B/F G305 30120 mbar
Rys. 2

DE

“‘Dieses Gerat mult nach geltenden Vorschriften angeschlossen und darf nur in einem gut belufteten Raum betrieben
werden. Bitte beachten Sie vor Inbetriebnahme des Gerates die Gebrauchs- und Wartungsanleitung.”

FR

“L'appareil doit &tre raccordé conformément aux normes en vigueur et il ne doit étre installé que dans locaux bien aérés.
Faire attention aux instructions relatives & ['utilisation et I'entretien de l'appareil avant de le metire en marche

ES

“El apparato debe ser conectado conforme a las normas vigentes y se fiene que instalar solo en locales bien aireados.
Prestese especial atencion a las instrucciones para el luso y mantenimiento del apparato antes de ponerlo en marcha.”

GB

“The appliance must be connected according fo the standards in force and must be installed only in well aired premises.
It is recommended to follow the use and servicing instructions of the appliance before operating it."

PT

0 aparelho deve ser ligado em conformidade com as normas vigentes e deve ser instalado somente em locais bem
ventilados. Deve-se prestar particular atengéo as instrugdes para o uso e a manutengéo do aparelho antes de pd-lo em
funcionamento.

IT

L'apparecchio deve essere allacciato conformemente alle norme in vigore e deve essere installato solo in locali ben aerati.
Si presti particolare attenzione alle istruzioni per l'uso e la manutenzione dell'apparecchio prima di metterlo in funzione."
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Dane techniczne

Model KPP 96 KTPP 96
Wymiary dt. xgt. xwys.  (mm) 900 x 600 x 280 900x600x850
Napiecie zasilajace (V~) 220-230 220-230
Czestotliwosé (Hz) 50

Klasa | (przeciwko porazeniu pradem elektrycznym)
Znamionowa moc cieplna kuchni (kW) 14,25

Kategoria urzgdzenia (na Niemcy) [I2ELL3B/P

Przytacze gazowe

1/211

Klasa instalacji

Klasa 1 |

Klasa1/Klasa 2 podklasa 1/

Ustawienie fabryczne

metan G20 - 20 mbar

Cisnienie zasilajace

Gaz ptynny G30/ G31: 50/50 mbar — metan G20: 20 mbar

Tabliczka ,Dane techniczne® jest umieszczona z tytu urzadzenia

Model KPP 96 - Urzadzenie musi by¢ potozone na stole roboczym, z dala od mebli (klasa
1).Minimalna odlegto$¢ od tylnych 1 bocznych $cian musi wynosi¢ co najmniej 10 cm.
Model KTPP 96 - Urzadzenie moze by¢ ustawione z dala od mebli (klasa 1) lub by¢
umieszczone migedzy dwoma elementami mebli (klasa 2 - podklasa 1). W kazdym razie, tylna
$ciana musi by¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm.

3.Wskazowki dla instalatora

Szanowny Kliencie, zdecydowat sie Pan/ Pani na nasz produkt. Dziekujemy za dokonany
wybodr. Przedstawione dalej wskazéwki i zalecenia objasnig etapy prawidtowej instalacji
kuchenki, jej uzytkowania i konserwacji, co spowoduje jej bezpieczne i optymalne
wykorzystanie.

Ogodlne uwagi — Instalacja i uzytkowanie kazdego elektrycznego sprzetu gospodarstwa
domowego wymaga przestrzegania kilku podstawowych norm. Urzadzenie moze byc¢
zainstalowane wylacznie przez uprawniony do tego personel i zgodnie z prawnie
obowigzujacymi normami. Wszelkie czynnosci konserwacyjne i nastawianie urzadzenia
mozna wykonywac wytgcznie wtedy, gdy kuchnia jest odtagczona od pradu.

Wskazowka: Uzywanie gazowych elementow grzewczych wytwarza wysokg temperature i
wilgotnoS¢ w pomieszczeniu, w ktorym urzgdzenie zostato zainstalowane. W celu
zapewnienia wifasciwej cyrkulacji powietrza w pomieszczeniu nalezy zawsze zapewniac
naturalne wietrzenie lub zainstalowac wywietrznik z przewodem odprowadzajgcym. Przed
pierwszym witgczeniem piekarnika przemy¢ go wodg i Srodkiem czyszczacym i dokfadnie
wyptukaé. Umiesci¢ boczne prowadnice i zatozy¢ wszelkie mozliwe ruszty. Nastepnie
wigczy¢ kuchnie na maksymalng temperaturg na okres 2 godzin, aby w ten sposdb usunagc
mozliwe zapachy spowodowane izolacjg cieplng i pozostatosciami smaréw stosowanych
przy produkcji kuchni.

Miejsce instalacji: W celu sprawnego funkcjonowania kuchni pracujgcej na gaz konieczne
jest naturalne napowietrzanie do spalania gazu. (Instalator musi zachowa¢ obowigzujace
krajowe przepisy i ich pdzniejsze zmiany). Powietrze powinno by¢ doprowadzane do
pomieszczenia bezposrednio przez otwér prowadzacy do $ciany zewnetrznej. Otwory te
powinny charakteryzowac sie swobodnym przekrojem przeptywu wynoszgcym przynajmniej
100cm® dla doptywu powietrza i przynajmniej 100 cm? dla odprowadzania spalin. Jezeli
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bedzie zainstalowane inne urzadzenie zasilane gazem, wéwczas przekrdj przeptywu musi
ulec odpowiedniemu powiekszeniu. Otwory powinny by¢ tak umieszczone, aby nie mozna
ich byto zaczopowaé ani z zewnetrz ani od wewnatrz, te do doprowadzenia powietrza
najlepiej w okolicy podtogi, a te do odprowadzania spalin u géry na murze zewnetrznym.
Jezeli nie ma takiej mozliwosci w pomieszczeniu, w ktéorym kuchnia jest instalowana,
konieczne powietrze moze by¢é doprowadzane z sgsiadujgcego pomieszczenia, pod
warunkiem, ze nie jest to sypialnia lub pomieszczenie niebezpieczne, i ze mozna
zagwarantowa¢ wtasciwg wentylacje. (Instalator musi zachowaé obowigzujace krajowe
przepisy i ich pézniejsze zmiany)

Odprowadzanie produktéw spalania — Z palnikow spaliny muszg by¢ odprowadzane przez
okap bezposrednio do rury wyciggu dymowego lub bezposrednio na zewnatrz. Okap nie
moze by¢ umieszczony ponizej 70 cm od powierzchni pracy. Nalezy takze zachowac
minimalny odstep od mebli lub regatéw, ktdre sg zamontowane poziomo nad kuchnig. Jezeli
nie ma mozliwosci zainstalowania okapu, nalezy stosowa¢ wentylator elektryczny potgczony
bezposrednio z oknem lub wyjsciem na zewnatrz. W pomieszczeniu muszg sie jednak
znajdowa¢ otwory doprowadzajgce powietrze (Instalator musi zachowaé obowigzujace
krajowe przepisy i ich pézniejsze zmiany).

Moc tego elektrycznego wentylatora musi gwarantowaé 3-5-krotnie wiekszg godzinowg
wymiane powietrza w napowietrzanym pomieszczeniu.

Wskazowka: Intensywne | dtuzsze uzytkowanie kuchni moze wymagacé dodatkowej
wentylacji, np. przez otworzenie okna lub bardziej wydajne napowietrzanie przy pomocy
sprawniejszego mechanicznego urzgdzenia zasysajacego.

Pozostate ryzyka

- Nie dopuszczaC¢ do uzytkowania kuchni przez personel, ktory nie zostat w tym
wzgledzie przeszkolony,

- Gdy kuchnia jest goraca, ostroznie otwieraé drzwiczki, aby nie dopusci¢ do duzego
ujscia ciepta, mogacego spowodowac oparzenia.

- Kuchnia jest wyposazona w elektryczne czesci i nigdy nie wolno jej my¢ strumieniem
wody lub para.

- Aby nie dopusci¢ do zltego podigczenia kuchni, przytacze gazowe jest oznakowane
tabliczka, na ktoérej podany jest stosowany rodzaj gazu.

- Kuchnia ma przytgcze elektryczne: przed przystgpieniem do jej czyszczenia zawsze
odtaczy¢ jg od pradu.

- Uchwytu drzwi nie uzywac do transportu kuchni (mozliwe pekniecie szyby).

- Ruchome czeéci palnikdw nalezy po ewentualnym czyszczeniu prawidtowo umiescié¢ na
swoim miejscu, w ten sposob unikamy ztej lub niebezpiecznej pracy kuchni (usterki).

4.Przytaczenie kuchni do instalacji gazowej

Przytaczenie kuchni do butli lub instalacji gazowej odbywa sie zgodnie z przepisami i
normami (Instalator musi zachowa¢ obowigzujace krajowe przepisy i ich pozniejsze zmiany).
Przytacze gazowe musi by¢ wykonane ze statej rury miedziowej lub odpowiedniej dla danego
typu stali nierdzewnej (Instalator musi zachowaé obowigzujgce krajowe przepisy i ich
pozniejsze zmiany). Gaz jest doprowadzany gwintowanymi przewodami GJ1/2”. Nalezy
sprawdzi¢, czy kuchnia jest przystosowana do pracy z istniejgcym gazem i czy cisnienie jest
ustawione na doprowadzany rodzaj gazu. W przeciwnym przypadku nalezy wykonaé
czynnosci opisane w rozdziale ,Przytacze do réznych rodzajéw gazu”.

WAZNE — Prosimy upewni¢ sie, czy cisnienie w przewodzie doprowadzajgcym gaz ma
warto$ci podane w tabeli ,parametry palnika i dysz” (tabela 1).
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Jezeli cisnienie zasilajgce nie jest zgodne z podanym w tabeli, nalezy usungé przyczyne lub
zgtosi¢ do zaktadu gazociggow i zaprzesta¢ uzytkowania kuchni. Przytagczenie do sztywnych
lub elastycznych rur metalowych nie moze powodowaé obcigzenia przewoddéw kuchni
(,rampa”)

5.Przytaczenie kuchni do instalacji elektrycznej

Przed podigczeniem kuchni nalezy zapewnic:

- przefgcznik réznicowy i instalacja wytrzymajg obcigzenie kuchni (patrz dane na tabliczce
elektrycznej);

- Instalacja elektryczna jest wyposazona w skuteczny system uziemiajacy spetniajacy
wymogi aktualnych przepiséw;

- Lkatwa dostepnosé okragtej wtyczki uzywanej do podtaczenia.

W trybie podigczenia do sieci, pomiedzy urzadzeniem a siecig nalezy zainstalowac
wytgcznik wielobiegunowy odpowiednio do zastosowanego obcigzenia i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. Zétty / zielony przewéd uziemienia nie moze zostaé
przerwany przez przetacznik.

Gdy urzadzenie pracuje, zasilany napieciem nie moze odbiega¢ od wartosci nominalne;j
napiecia = 10%.

Gdy kabel zasilania wymaga wymiany, nalezy skontaktowa¢ sie z punktem serwisowym
(osobami upowaznionymi do podtgczania urzadzeh do instalacji elektryczne

6.Przystosowanie kuchni do innego rodzaju gazu

W celu przystosowania kuchni do innego rodzaju

gazu (patrz tabliczka znamionowa lub uzupetniajgce

oznakowanie), nalezy wymieni¢ dysze pieciu palnikow

i nastawi¢ doptyw powietrza pierwotnego przy pomocy

odpowiednich nastawnikéw. W tym celu nalezy

wymontowacC pole grzewcze w taki sposob, aby

uzyskaé tatwy dostep do palnika, podstawy dysz i

nastawnikow powietrza pierwotnego.

- Usuna¢ z palnika naktadane i ruchome czesci

- Dysze wykreci¢ przy pomocy specjalnego klucza
nasadowego 7mm (rys. 3) i wymieni¢ na nowg
sprawdzong dysze (patrz tabela 1). Sprawdzi¢ w
tabeli 1 prawidtowag Srednice, ktdéra jest podana na
dyszach.

Po wymianie dysz ponownie  zamontowaé

wymontowane czesci i na tabliczce ,dane techniczne”

umiesci¢ nowe dane.

Uwaga: Palniki nie wymagaja requlacji powietrza.

Rys. 3

Ustawienie minimalne — Palniki sg dostosowane do pracy z metanem (G20). W przypadku
pracy z gazem ptynnym (G30/G31) nalezy postepowaé nastepujgco: Palnik zapali¢ na
minimalnej mocy i przy pomocy odpowiedniego $rubokretu catkowicie dokreci¢ srube




HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

nastawczg znajdujaca sie z boku rekojesci kazdego kurka. Sprawdzi¢, czy ptomien pali sie
réwnomiernie i jest stabilny, takze podczas obracania pokrettem kurka z potozenia
maksymalnego do minimalnego otwarcia. Po ustawieniu Sruby nastawczej na obejsciu

nalezy jg zamkng¢ czerwonym lakierem.

Cisnienie doprowadzane w mbar
Rodzaj gazu Praca Max Min.
Tabela 1 G30 30 35 20
G31 37 45 25
G20 20 25 17
Nominalny | Zredukowany Srednica dyszy Srednica dysz ruby Zuzycie obliczone przy wyzszych mocy
przeptyw przeptyw gtdéwnej (1/100mm) na obejsciu cieplnej
ciepta ciepta (kW) | G30/G31 | G20/G25 | G30/G31 | G20/G25 G30 G31 G20 G25
(kW) 50/50 20/20 50/50 20/20 50mbar | 50mbar | 20mbar | 20mbar
mbar mbar mbar mbar (g/h) (g/h) (g/h) (g/h)
Palnik z
potréjnym 35 1,8 75 135/145 74 podana 255 250 334 388
wiericem nr 1
Palnik $redni 3 0,95 75 115/134 50 podana 218 214 286 332
nr3
Palnik 1,75 0,6 58 97/100 40 podana 127 125 167 194
pomochniczy
nr1

7.Instrukcja uzytkowania

Pole grzewcze

Obstuga pola grzewczego — Na pulpicie pokazane sg
dla kazdego pokretta, 4 puste i jeden zaciemniony

okrag (rys. 4) Zaciemniony okrag pokazuje umieszczenie
palnika gazowego, ktéry jest obstugiwany przez
odpowiednie pokretto.

O
\

O

Oo

Rys. 4

Elektryczny zapalacz z urzgdzeniem zabezpieczajgcym wyplyw gazu — Palnik jest

wyposazony w elektryczny zapalacz iskrowy ,A” (rys. 5). Zapalacz zaczyna dziata¢, gdy

nacisniemy na przycisk oznaczony symbolem %
W celu zapalenia palnika wcisng¢ przycisk zapalacza
iskrowego i jednoczesnie wcisng¢ pokretto i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zeaara
do pozyciji (duzy ptomien/ iskra zapalajgca).

Aby urzadzenie dziatato prawidiowo nalezy czysci¢
powierzchnie iskrownikéw co najmniej raz w tygodniu. W
tym celu nalezy zdja¢ palnik.

Po ukazaniu sie ptomienia zwolni¢ przycisk elektrycznego
zapalacza a pokretto kurka trzymac wcisniete przez
nastepne ok. 6 — 8 sekund celem zadziatania urzadzenia
zabezpieczajgcego przed wyptywem gazu ,B”.

Nastepnie zwolni¢ pokretto i ustawi¢ na zgdane potozenie.
Jezeli ptomieh zgasnie, wigczy sie zabezpieczenie

Rys.5
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przyciwwyptywowe gazu ,B” i automatycznie zamknie kurek,

co spowoduje przerwanie doptywu gazu.

W celu ponownego zapalenia palnika, ponownie ustawi¢ pokretto na pozycje wytaczenia e i
po uptywie ok. 1 minuty powtérzyé proces zapalania. Kazdy palnik mozna uzytkowac¢ na
maksymalnej, Sredniej lub minimalnej mocy poprzez ustawienie pokretta w potozeniu
pomiedzy ustawieniami minimum a maksimum.

Potfozenia pokretta sg oznakowane nastepujaco:

- potozenie ,aus” (wylaczone) o
- potozenie ,maksimum” 6 (duzy ptomien/iskra)
- potozenie ,minimum” (maty ptomien).

Wskazéwka: Naczynia stawiane na palniku pola grzewczego nie powinny mieé

wybrzuszonych lub wklestych spodéw. Dno naczynia powinno by¢ ptaskie (rys. 8: Ich

srednica powinna wynosic:

- 180 mm dla palnika pomocniczego (palnik po prawej stronie z tytu);

- 220 mm dla palnika $redniego (palnik po lewej stronie z tytu — z przodu po lewej i prawej
stronie);

- 240 mm dla palnika z potréjnym wiericem (Srodkowy palnik)

Palnik pomocniczy jest wyposazony w ruszt redukcyjny, na ktérym mozna ustawia¢ garnki o
Srednicy 120 mm lub mniejsze.

TR SN

Rys. 6

Nie radzimy zbyt diugiego uzywania brytfanny lub tego typu naczyn. Podczas pracy palnika
zbyt duza temperatura rusztu moze prowadzi¢ do uszkodzenia lakieru.

8.Czyszczenie i konserwacja kuchni

UWAGA: Przed wszelkimi pracami nalezy kuchnie wylgczy¢ z pradu. Sprawdzi¢, czy kurek
od gazu jest zamkniety i ewentualnie odczekac¢ do ochtodzenia sie urzadzenia.

— Ruszty my¢ zawsze w cieptej wodzie z dodatkiem ptynnych Srodkow zmywajgcych. Plyte
podpalnikowg i sam palnik nalezy czesto przemywaé ciepta wodg z dodatkiem ptynnych
srodkéw myjacych, i starannie usuwa¢ osad. Plyte podpalnikowa dokfadnie wytrze¢ i
sprawdzi¢ czy otwory palnika nie sg zaczopowane. Czesto czysci¢ koncowki zapalacza
iskrowego.
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— Ruszty i czesci ze stali szlachetnej wyczysci¢ ciepta wodg z dodatkiem mydta i wytrzec
miekka szmatka. Nie uzywaé zadnych $cierajgcych lub niszczacych srodkéw. Do trudnych
plam stosowa¢ normalne tradycyjne srodki myjace (nie Scierajace) uzywac troche cieptego
octu. Potysk stali szlachetnej mozna zachowag, stosujgc srodki dostepne na rynku.

WAZNE — Zaleca sie, aby przynajmniej raz do roku urzadzenia z przytaczem gazowym lub
elektrycznym byly sprawdzone przez wykwalifikowanych technikow. Producent nie przyjmuje
zadnej odpowiedzialno$ci za posrednie i bezposrednie szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem, wadliwg instalacijg lub konserwacjg lub przez inne przyczyny podane w
naszych warunkach handlowych.

Pomoc techniczna i oryginalne czes$ci zamienne

Przed opuszczeniem zaktadu kuchnia zostata odebrana i nastawiona przez doswiadczonych
specjalistéw, dzieki czemu gwarantuje doskonate rezultaty. Wymagane naprawy i
nastawienia muszg byC przeprowadzane z najwiekszg starannoscig i uwaga. Nalezy
stosowaé wytacznie oryginalne czesci zamienne.

Z tego powodu nalezy zawsze zgtaszaé sie do sprzedawcy kuchni lub do naszego
najblizszego punktu serwisowego, podajgc rodzaj usterki i model urzadzenia. Czesci
potrzebne do przystosowania do innego rodzaju gazu znajdujg sie w zakresie dostawy.

9.Informacja o odpadach

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/EC w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajac prawidtowe
ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynig sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystgpienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogtoby
zaistnieC w przypadku niewtasciwej utylizacji urzadzenia.

Symbol umieszczony na produkcie lub na dotaczonych do niego dokumentach
oznacza, ze niniejszy produkt nie jest klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego. Urzadzenie, w celu jego ztomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim punkcie
utylizacji odpadéw w celu recyklingu komponentéw elektrycznych i elektronicznych.
B Urzgdzenie nalezy ztomowaé zgodnie z lokalnymi przepisami dot. utylizacji odpadow.
Dodatkowe informacje na temat utylizacji, zZtomowania i recyklingu opisywanego urzadzenia
mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przedsiebiorstwie utylizaciji
odpadéw lub w sklepie, w ktéorym produkt zostat zakupiony.

Dystrybutor w Polsce:
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Hendi Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska
Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
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